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COSA ST MANGIA PIATTO DA VOTARE

Antipasto: GNOCCHL DI PATATE CON SALSICCIA IN RAGU'

Saluml wishl g stuszicherla varld INGREDIENTI PER LA CONFEZIONE DEI GNOCCHI :

O - Kg. 1,200 41 patate
FmL - Kz. 0,400 41 farinz 0O
- 3al e, noce moscata guanto basta
Caramelle di patate con porcini Saley pepey RosRmaatala QUL

- Una manciata 41 parmiglanc

Gnocechl di patate con salslccla In ragl Pep 4] vagitsdl salsicolas

- Mezzo chilo dl luganega

Secondo: - 2 wipolle tritate
s - 1 blcchlere di olic d'oliva
Rotolo di coniglio In porchetta con polenta - 1 bilcchiere di vine Blanco fermo

- 1,250 ettl d1 catalogna
Far soffrigeere la cipolla con mezzo blcchlere d'ollo

Dolce: ggzgiungere la luganega, sgranarlas a fuoco vivace, spumans
""""""" & dolz con 11 vwino blanco, dopo di che agglungere sugo dl
Bavarese al torrone in sal=za di cloccolato caldo pomodorg e ad un guarto d'ora dzllz cottura aggluagere la
catalogna.
- Aggplustare dl sale pspe e noce moscata, leasare
no:

1 gnocehl e condirll con salsa di pomodore e salsicela,-

Lambrusco mantovano

Caffe

Costo tutto compreso EURO 21,00 - pari a Lit. 40.000.=




