Annotazioni:

amici della cucina cremonese

Presso Museo della Civilta Contadina
Cascina Cambonino
26100 Cremona

Segreteria: ASSOCIAZIONE COMMERCIANT! — Cremona
Via Manzoni, 2 - tel. 0372/567611

Lunedi 27 gennaio 2003 ore 20,00

Ristorante “AEROPORTO”
Via Bergamo — localita Migliaro — Cremona —

Tel. 0372.560962




Menuu

Antipasto:
Salumi, frittata, nervetti e polenta abbrustolita

Primi:
Marubini in brodo
Tortelli di ricotta

Secondi:
Tacchinella con castagna
Arrotolato di fesa di vitello al forno con patate fritte

Dolce:
Torta dell’Aeroporto

Caffe

Vini:
bianco Oltrugo
rosso Gutturnio e Chianti

Prezzo per persona € 23,00

Piatto da Valutare

Arrotolato di fesa di vitello al forno

Ricetta per sei persone:

Kg 0,500 di fesa di vitello macinata
Kg 0,250 di ricotta

Kg 0,250 di grana padano grattugiato
N° 3 uova

Sale ed aromi naturali.

Preparazione:

Versare il tutto in una zuppiera ed impastare bene, su un
piano di lavoro preparare delle fette di pancetta per
avvolgere l'impasto, mettere il tutto in una teglia, cuocere
in forno a 200° per 40 minuti.

Servire ben caldo. '



